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La Violette Rosé 2022
Côtes de Provence AOP Cru Classé, mis en bouteille à la propriété
Hyères les Palmiers

CÉPAGES : 39% Cinsault, 28% Grenache, 33%
Syrah

DEGRÉ : 13°0

TERROIR : 

Sablo-mimoneux à tendance bord de mer. Propriété de
53 hectares dont 32 hectares en Cru Classé, installée
en contrefort du massif schisteux des Maures, au
carrefour des vallées fertiles de Sauvebonne et des
Borrels où la vigne s’épanouit entre agrumes et palmiers
sous un micro-climat.

VINIFICATION : 

Des vendanges exclusivement de nuit. Un
refroidissement des raisins dès réception à la cave et
une macération pelliculaire avant pressurage pour
enrichir la palette aromatique des vins. Une sélection
rigoureuse des jus au pressurage et des fermentations
conduites à des températures de 13-17 °C pour
développer des arômes caractéristiques et favoriser des
fermentations longues. Un soutirage soigné et une
filtration avant assemblage des vins puis préparation à
la mise en bouteille en début d’année. Protection des
vins par inertage à l’azote durant tout le process pour
préserver les arômes et la richesse du vin.

NOTES DE DÉGUSTATION : 

Robe rose pâle.
Nez fin dominé par des arômes subtils de jasmin.
La bouche est ample et soyeuse sur des notes de pêche
jaune. Beaucoup de vigueur en fin de bouche. Un vin tout
en finesse et en élégance.

ACCORDS METS & VINS : 

C'est un rosé qui par sa finesse accompagnera avec
aisance une cuisine fraîche, épicée et de caractère
comme une langouste ou un homard grillé sauce
gingembre, un curry au lait de coco. En dessert il sera
délicat sur un beau fraisier ou pourquoi pas, un tiramisu
aux fraises/spéculos.
Plus incroyable est de marier cette cuvée avec une
simple et goûteuse entrecôte wagyu...

GARDE ET TEMPÉRATURE DE SERVICE : 

Dégustation à 12/13°.

LOGISTIQUE : 

Bouteille 75 cl - Palette de 750 cols de 75 cl - 125 cartons de 6
bouteilles.

Bouteille 50 cl - Palette de 864 cols de 50 cl - 72 cartons de 12
bouteilles.

Magnum 150cl - Palette de 240 magnums - 80 cartons de 3 magnums.

Le vin est présenté dans une bouteille Bordelaise
Concept.
Nouvel habillage !
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