L'Origine Rosé 2022

o Cotes de Provence AOP, mis en bouteille au Chateau
CHATEAU DE Pierrefeu-du-Var

LAUMERADE

—3%—— CRU CLASSE—at—

& 38% Cinsault, 36% Grenache et 26% |
Syrah
v A déguster entre 12 et 13°

% 13°0 .

7 Bouteille 75 cl - palette de 510 bouteilles.
Propriété de 300 ha dont 80 en Cru Classé, étendue

dans le triangle d'or des Cétes de Provence, sur une

vaste plaine dotée d'un terroir argilo-calcaire, épicé et

minéral.

Pressurage direct, sélection des jus, débourbage
statique a 13°. Fermentation avec contréle des
températures entre 15 et 17°. Soutirage en fin de
fermentation alcoolique, assemblage, stabilisation,
filtration.

Y
Robe rose péle. Un nez gourmand, bonbons, friandises.

En bouche, la fraicheur domine sur des notes acidulées,
éx on note une tres belle vivacité.

CHATEAU DE

LAUMERADE /A

LORIGINE Il se dégustera de l'apéritif au dessert ! Grillades,
barbecue, légumes farcis, poissons egrillés, cuisines
meéditerranéennes et épicées, fromages souples et
desserts frais aux fruits.
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